en
(;G&?tfngmet

SLOZENI

100 g Spendtu

175 g hladké mouky

11zice olivového oleje

Cca. 50 az 100 ml teplé vody
5 g drozdi

7 g soli

1/2 baleni Garden Gourmet Veggie
kulicky

100 g cherry rajcat
1/2 &ervené papriky
1/2 zluté papriky
1/2 ervené cibule

100 g strouhaného veganského
syra

3 Izice raj¢atové omdacky na pizzu
(hotové)

11Zice suSseného oregana
2 IZzice seminek grandtového jablka

Cerstvd bazalka

VANOCNI PIZZA GOURMET

® 40 MIN

li’q 2 PORCE ' STREDNE POKROCILI

Prekvapte letos své hosty rostlinnou pizzou ve tvaru vénoc¢niho
stromecku ozdobeného nadimi Garden Gourmet Veggi kulickami.

PRIPRAVA

1. Pripravte Spenat
Spenat dejte do pdnve s jednou polévkovou lzici vody a na stfednim plameni
ho nechte za stdalého michdni (asi minutu) zavadnout. Pak $pendt proplachnéte
v cedniku pod studenou vodou. Vymackejte z néj prebytecnou vodu a
rozmixujte ho ty¢ovym mixérem do hladka.

2. Cas na tésto

Ve velké mise smichejte mouku s kvaskem z drozdi, Spendtovym protlakem,
olivovym olejem, vodou a soli. (Mnozstvi vody zdvisi na tom, kolik je vody ve
Spendtovém protlaku. Tésto mlze byt mékké a lehce lepivé, stadi pridat jesté
trochu mouky.) Tésto hnétte ru¢né asi 8-10 minut na kuchyriské desce. Pak ho
vratte do misy, pfikryjte utérkou a nechte kynout do dvojndsobného objemu.

3. Predehrejte troubu a nakrajejte zeleninu
Pfedehfejte troubu na 230 f. Nakrdjejte zeleninu na zdobeni: papriky rozpulte a
jednu polovinu nakrdjejte pficné na tenké obloucky. Cibuli nakrdjejte na tenké
pUlkrouzky a raj¢ata na polovinu. Ze zbyvajici papriky vykrojte hvézdicku
pomoci vykrajovatka na vanolni cukrovi.

4. Vytvorte vanocCni stromecek
Plech vyloZte pecicim papirem. Dejte na néj vykynuté tésto, které natdhnéte do
tvaru velkého trojuhelniku. Z toho pak vyfiznéte 4 rohy na obou strandch a
vytvarujte kmen ve spodni ¢dsti.

5. Omacka, koreni a syr na scénu

Kromé asi 0,5cm okraje, naneste Izici na cely pizza stromek rajéatovou omdacku.
Posypte zaklad pizzy oreganem a syrem.

6. Ozdobte sviij vanocCni stromecek
Vytvorte na pizze ,fetézy"” z papriky a cibule. Naaranzujte ,vanocéni koulicky” z
vegetarianskych kulicek a raj¢dtek. Nezapomernite na kmen stromku.

7. Peceni a téSeni
Vdnoc&ni pizzu pecte uprostied trouby asi 12 az 18 minut.

8. Slavnostni detail
Pizzu po upeceni dozdobte paprikovou vanoéni hvézdou, listky bazalky a
seminky grandtového jablka. Stastné a veselé pochutndnil
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