en
(;G&?tfngmet

SLOZENI

1 baleni Garden Gourmet
Sensational Burger

1mald Eervend cibule
2 konzervované pecené papriky

2 Izice quacamole (kupované nebo
domaci)

35 g polni¢ku
2 platky veganského syra
2 Izice raj¢atoveé salsy

1zelend a ¢ervend papricka
jalapeno

2 sezamové bulky s makem

KULINARSKE TIPY

Extra tip!

Poddavdame s mexickymi pfisadami,
jako jsou nacho chipsy, zakysand
smetana, vafend kukufice, koriandr,
extra guacamole a limetka.

»CHILLI-TARIAN“ BURGER

@ 25 MIN . SNADNY

qu 2 PORCE

Jste fanouskem palivych jidel? Vyzkousejte tento vegansky burger
inspirovany mexickou kuchyni s jalapefios a nasim Sensational
Burgerem od Garden Gourmet.

PRIPRAVA

1. NAKRAJETE A OGRILUJTE ZELENINU

Cibuli a papriku nakrdjime na kole¢ka. Cibuli krdtce ogrilujeme a odstavime.

2. OPECTE BUGER BULKY

Burgerové housky podélné rozfizneme a obé strany opec¢eme na grilu.

3. OGRILUJTE SENSATIONAL BURGERY

Hamburgery grilujeme podle pokynl na obalu a jesté teplé je prikryjeme
pldatkem syra.

4. ZACNETE SKLADAT SVE BURGERY A PRIDEJTE
GUACAMOLE

Spodni ¢dst bulky potfeme guacamole. Prfiddme polni¢ek a nakrdjenou
papriku, na to polozime cheeseburgery.

5. DOBROU CHUT!
Cheeseburgery poklademe grilovanou cibuli, raj¢atovou salsou a pro milovniky
ostrejsi chuti pfidame kolecka jalapeno papricky. Pfikryjeme vrchnim dilem
bulky.
Extra Tip!
Podavdame s mexickymi pfisadami, jako jsou nacho chipsy, zakysand smetana,
varend kukufice, koriandr, extra guacamole a limetka.
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