Garden

Gourmet DVOJITY SENZACNIi BURGER PRO DVA

SLOZENI

1 baleni Garden Gourmet
Sensational Burger

4 platky rajcete

1baleni malého fimského saldtu
1velkd Cervend cibule

olivovy olej na smazeni

vétsi hamburgerovd bulka

4 platky naklddanych okurek

4 platky syra cedar

2 Izice majonézy

2 Izice keCupu nebo BBQ omdacky

KULINARSKE TIPY

Extra tip"

Saldt vlioZzte do ledoveé studené
vody, aby byl pékné kifupavy

lpq 2 PORCE @ 40 MIN ' STREDNE POKROCILI

PRIPRAVA
1. NAKRAJEJTE CIBULI A RAJCE, CIBULI LEHCE OPECTE

Rajce a cibuli nakrdjime na kole¢ka. Cibuli lehce ope¢eme na pdnvi s olejem a
odloZime stranou.

2. ZEMLI ROZKROJTE NA TRI DILY

Hamburgerovou bulku rozkrojime na 3 pléatky a opec¢eme je na pdnvi.

3. OPECTE SENSATIONAL BURGERY A POKLADTE JE
SYREM
Garden Gourmet Sensational Burgery pfipravime na pdnvi podle pokynd na
obalu a dokud jsou jesté horké, poklddeme pldatky syra, tak, aby se roztavily.

4, ZKOMPLETUJTE SVUJ HAMBURGER A PODAVEJTE!

Na prvni ¢ast bulky, zakladnu, rozetfeme majonézu. VloZzime hldvkovy salat,
raj¢e, hamburgerovou placicku, platky naklddané okurky a kecup. Polozime
prostfedni ¢dst bulky, natfeme na ni majonézu, poklademe saldtem, smazenou
cibulkou, ke¢upem a druhou hamburgerovou placi¢kou. Pfiddme jeste vice

platkd rajcete, okurku, majonézu a kecup. Na vrch dvojitého hamburgeru
polozime vrchni ¢dst bulky.
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